
Smagen af perfektion



Scholtès er synonym med „anerkendt professional i tet“ ,  og 

har i  en årrække leveret innovat ive produkter med et perfekt 

koncept t i l  madlavning, køl ing og opvask t i l  vores krævende  

og passionerede kunder. I  Scholtès’ produkter forenes høj t-

udvik let design og professionel ydeevne. Det giver g lade 

og t i l f redse brugere. Produkterne giver perfekte resul tater, 

vores kunders ta lent br inges t i l  udfoldelse, og man nyder at 

se s in l ivsst i l  konkret iseret i  h jemmet. De heldige ejere af 

Scholtès-produkter v i l  opleve standarden for kompromisløs 

kval i tet  og professional i tet.

Anerkendt professionalitet



Professionalitet 
Lad dig inspirere af de professionel le og t i lpas denne  

inspirat ion derhjemme. En passion for at sk i l le s ig ud, 

for at nå resul tater,  der overgår forventningerne, kom-

mer succesfuldt t i l  udtryk i  a l le produkter.

Kvalitet
En oplevelse, der begynder med produktets perfek- 

t ionerede funkt ional i tet,  for tsætter med upåklagel ig 

holdbarhed som medfører kundens fu lde t i l f redshed

Tidløst design
Gennem en perfekt balance mel lem kreat iv i tet og  

funkt ional i tet g iver det t idsløse design et produkt, man 

bl iver ved med at nyde at k igge på. Dette kommer t i l 

udtryk i  de stærke, men samtidig elegant f lydende l injer. 

Produkter fra Scholtès er skabt med det formål at kom-

binere den perfekte ydeevne med fornøje lsen ved at e je 

og bruge dem. Opdag hvi lke værdier, der inspirerer os.



 Kollektion 
Professionel kval i tet

 Kol lekt ionen er skabt ved at kombinere kval i tet ,  funkt ional i tet og t id løst design.  

Valget af ydre mater ia ler og kval i teten af de interne komponenter garanterer en 

fe j l f r i  funkt ional i tet og robusthed. Overf laderne af rust f r i t  stå l  g iver sammen med de  

u l t ramoderne funkt ioner Scholtès-produkter en sol id og fe j l f r i  funkt ional i tet.  

Takket være et bruger inter face, der er både brugervenl igt og avanceret,  er  

bet jeningen af produktet a l t id enkel og behagel ig, skabt med henbl ik på at gøre  

a l le v igt ige kontaktpunkter intu i t ive.



 Compact Line 

Med den nye Compact L ine  t i lbyder Scholtès en kol lekt ion af produkter, 

der enten kan bruges koordineret e l ler som moduler.  Compact L ine består af 

pyrolyseovne, dampovne, kombi-mikrobølgeovne, kaf femaskiner og endda et 

kompakt v inskab. De passer a l le perfekt i  st i l  med de øvr ige  produkter og er 

nemme at kombinere i  en hor isontal  l in je e l ler en f i rkantet blok.

DAMPOVN
Med denne kompakte  dampovn kan der laves sund mad, hvor 

fødevarernes molekylære struktur ikke brydes, hvi lket g iver de 

bedste mul igheder for at bevare såvel farve- som smagsstof fer. 

En dampovn giver også en ideel kombinat ion af fugt og varme t i l 

at  holde fx kød mørt.

OVN MED PYROLYSE
Denne kompakte  ovnløsning sørger for,  at ovnen al t id holdes 

ren. Al le rester e l ler stænk brændes automat isk. Ovnen har 28 

programmer, 11 automat iske Succès-programmer og 17 semi-

automat iske Crèat ion-programmer.

KAFFEMASKINE
En teknologisk løsning på kaf febrygning, som st imulerer dine  

sanser. Med den nye kompakte  kaf femaskine f ra Scholtès kan 

du lave den perfekte kop kaf fe, hel t  ef ter egen smag, om det så 

skal  være espresso el ler en almindel ig kop kaf fe.  

V INKØLESKAB
Nydelsen ved en god v in afhænger først og f remmest af den  

ret te temperatur.  Med det kompakte  v inkøleskab f ra Scholtès 

kan hele 24 f lasker opbevares. Ikke bare temperaturen, men 

også luf t fugt igheden holdes konstant i  v inskabet. 



 Kombi-Mikrobølgeovne 45 cm

Den nye ser ie af  kombi-mikrobølgeovne kombinerer fordelene ved en  

t radi t ionel ovn med bekvemmel igheden ved en mikrobølgeovn og sørger for 

en f leksibi l i tet  og als id ighed, som giver a l le mul igheder for perfekte resul tater.  

Også kombi-mikrobølgeovnene kombinerer et smart ydre med opt imal bruger-

venl ighed, og de passer derfor perfekt med de øvr ige hvidevare produkter  

i  køkkenet.

FLEKSIBEL OG ALSIDIG
De nye kombi-mikrobølgeovne f ra Scholtès råder over hele  

34 programmer, 11 automat iske Succès-programmer, 17 semi-

automat iske Créat ion-programmer og 6 mikrobølgeprogrammer.

KOMPAKT OG DOG RUMMELIG
De nye  kombi-mikrobølgeovne rummer hele 40 l i ter,  men  

måler blot 45 cm på ydersiden. Der kan endda laves mad på 

f lere forskel l ige niveauer.

LET BETJENING
Takket være de enkle knapper kan kombi-mikrobølgeovnen  

indst i l les og bruges præcis, som du ønsker det.

COMPACT LINESIDIG
De kompakte  kombi-mikrobølgeovne passer perfekt sammen med de øvr ige produkter f ra Compact L ine, men  

også med de øvr ige  produkter i  sort imentet,  takket være de ensartede greb og beklædningen med rust f r i t  stå l .



 Ovnen Big Capacity

Ovnen Big Capacity, der rummer 70 l i ter,  g iver samme ydeevne som tre ovne, 

selv om den blot fy lder for en 60 cm ovn – standard for en indbygget ovn.  

Scholtès´  undersøgelseslaborator ier har opt imeret disse resul tater uden at 

gå på kompromis med designet. Der f indes endda to æstet isk forskel l ige  

vers ioner: En professionel st i l  i  rust f r i t  sål  og en anden, mere raf f ineret st i l  

af  g las. Der er endda ekstra mul igheder i  forbindelse med programmerne, der 

t i lbydes i  de to vers ioner.

EN BESPARELSE AF  
T ID OG ENERGI
Eftersom udelukkende den  

nødvendige plads benyttes,  

er besparelsen i  t id og energi  

betydel ig, d.v.s. kortere opvarm-

ningst id: Den øvre del af  ovnen  

 Big Capacity når på blot  

4 minutter en temperatur på  

200ºC, mens en t radi t ionel  

ovn bruger 10 minutter.  Varmen 

spredes med det samme l igel igt.

DE 4 MADLAVNINGSNIVEAUER
Med ovnen Big Capacity er det f remover mul igt at lave mad på 

4 niveauer. Div ideren giver mul ighed for at dele ovnen i  to ad-

ski l te rum. Det er v i rkel ig prakt isk, når du v i l  t i lberede f lere ret ter 

samtid igt.  De to dele har forskel l ig større lse (hhv. 20 L og 50 L) 

og giver mul ighed for forskel l ige programmer. Begge dele af 

ovnen kan bruges samtid ig, og i  begge dele kan temperaturen 

indst i l les mel lem 30º og 300 ºC, hvor forskel len mel lem de to dele 

maksimalt kan være 100 ºC. På denne måde kan forskel l ige ret ter 

t i lberedes samtid ig, uden at duftene blandes. Derved bevares 

smagen perfekt.
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MADLAVNING UDEN divider 
MADLAVNING PÅ 4 NIVEAUER

• 17 Créat ion-funkt ioner • 11 Succès-funkt ioner

 

ENKEL MADLAVNING
• 17 Créat ion-funkt ioner • 11 Succès-funkt ioner

MADLAVNING MED divider
MADLAVNING PÅ NIVEAU 1 – øverste ovn

• 3 Créat ion-funkt ioner • 1 Succès-funkt ioner

 

MADLAVNING PÅ NIVEAU 3 – nederste ovn
• 13 Créat ion-funkt ioner • 10 Succès-funkt ioner

Total  
kapacitet

Rist
Rist
Rist
Bageplade

Total  
kapacitet

Bageplade

Rist el ler Bageplade 
Divider ”D” (fast placering)  
Rist (madlavning på 3 niveauer) 
Rist (madlavning på 3 niveauer)  
Bageplade (madlavning på 3 niveauer)

Øverste ovn

Øverste ovn

Underste ovn

Underste ovn

Divider ”D” (fast placering)  
Rist (madlavning på 3 niveauer)  
Rist (madlavning på 3 niveauer)
Bageplade (madlavning på 3 niveauer)



 Rustfrit stål og glasovne

De nye  ovne giver ekstraordinære resul tater og beviser, at et æstet isk  

produkt og brugervenl ighed f int  kan kombineres. Her i  udtrykkes Scholtès  

f i losof i  perfekt:  Anerkendt professional i tet.

AUTOMATSKE OG  
SEMI-AUTOMATISKE FUNKTIONER
Scholtès fokuserer først og f remmest på opt imale madlavnings-

resul tater og har derfor udvik let 56 automat iske og semi- 

automat iske madlavningsprogrammer for at matche enhver  

opskr i f t .  Scholtès´  laborator ium benytter s ig af chefkok Phi l ippe 

Rogés erfar ing t i l  sammensætningen af programmer, der passer 

a l le produkter.  Den ønskede funkt ion kan ganske enkel t  vælges 

v ia navnet på ret ten. Ovnen indst i l les så automat isk opt imalt  for 

t i lberedningen af den ønskede ret.

CREATION:  
SEMI-AUTOMATISKE MADLAVNINGS- 
FUNKTIONER, DER HJÆLPER DIG TIL  
AT FRIGØRE DIN KREATIVITET 
Sytten semi-automat iske funkt ioner er programmeret under 

Créat ion-funkt ioner t i l  hver en ret du kan forest i l le dig. Derved 

kan du opt imere resul tatet af a l le t i lberedninger. Du vælger blot 

den funkt ion, der henviser t i l  den ret,  du v i l  t i lberede, så indst i l -

ler ovnen selv de essent ie l le parametre: Varmeki lde, fugt igheds-

grad, udluf tn ing, temperatur – og anviser, hvor bagepladen skal 

p laceres. Via Créat ion-funkt ionerne kan du t i l  enhver t id manuelt 

indst i l le temperaturen baseret på egen erfar ing.

SUCCES:
AUTOMATISKE MADLAVNINGSFUNKTIONER
De tolv Succès-funkt ioner er baseret på den patenterede  

OPC-teknologi (Opt imal ly Programmed Cooking).  Ved hjælp  

af de præcise elektroniske indst i l l inger vælger ovnen for hver 

Succès-funkt ion selv de nødvendige parametre og t i lpasser  

dem t i l  en bestemt t i lberedningst id. Gennem hele t i lberednings-

processen t i lpasses sammensætningen af de forskel l ige para-

metre for at opretholde det ideale mix og give dig de samme 

resul tater som de bedste chefkokke. De to lv Succès-funkt ioner 

giver en stor t i lberedningsvar iat ion: 5 t i l  kød, 4 t i l  bagning, 2 t i l 

p izza og 1 t i l  brød.

 



 Induktionskogeplader

Med opf indelsen af indukt ionst i lberedning i  1979 var Scholtès langt forud for 

s in t id. Med denne innovat ive teknik, der er baseret på udnytte lsen af et magne-

t isk fe l t ,  er det yderst v igt igt at udvælge de hel t  r igt ige mater ia ler.  Resul taterne 

bl iver bedre, energi forbruget mindre (da ingen varme går tabt) ,  og s ikkerheden 

er i  top.

YDEEVNE OG FLEKSIBIL ITET
Innovat ive, særl igt fø lsomme knapper gør det mul igt at indst i l le 

indukt ionspladerne f ra Sholtès på 16 niveauer. Ef ter ønske kan 

t re forudindst i l lede niveauer vælges:

• �MAKSIMUM EFFEKT:  Ved superhurt ig opvarmning  

går du di rekte t i l  n iveau 16. Ideel t  t i l  fx f r i ture.

• �MEDIUM EFFEKT:  Ti lberedningszonen når hurt igt  

n iveau 8; anbefales t i l  t i lberedning af fx kød og f isk.

• �MINIMUM EFFEKT:  Pladen varmes op t i l  n iveau 2,  

t i l  fx at varme en sauce ved lav varme.

SIKKERHED
Sikkerhed har a l t id haft  høj  pr ior i tet hos Scholtès, der har  

udvik let et e lektronisk kontrolsystem på al le s ikkerhedsniveauer: 

1. �Pandedetektor.  Indukt ionspladerne v i rker kun, hvis de  

mærker, at der står en gryde el ler pande af metal  på dem.

2. �Selektiv detektor.  Hver t i lberedningszone akt iveres  

udelukkende, hvis den gryde el ler pande, den er i  kontakt 

med, har den rette større lse.

3. �Restvarme-indikatorlamper.  Panelet v iser et ”H”, hv is  

restvarmen er høj,  og et ”h”, hv is restvarmen er minimal.

4. �Tilberedningsbegrænsninger.  Hver t i lberedningszone  

kan indst i l les t i l  at  s lukke efter et fastsat interval .

5. �Børnesikring.  Låsen på knapperne sørger for,  at p laderne 

ikke kan tændes ved en fe j l .

6. �Advarselstone.  I  det t i l fælde, at uregelmæssigheder  

opdages, advares du med en advarselstone.

HURTIGHED OG ENERGIBESPARELSE 
Tests har v ist ,  at indukt ionsplader langt hurt igere når det  

ønskede varmeniveau. Tidsbesparelsen kan være hel t  op t i l  

40 %, hvi lket samtid ig betyder, at mi l jøet skånes pga. det  

minimale forbrug. 

Energiforbrug (kWh)

Induktion  
med Booster

Induktion 
uden Booster

Keramisk 
plade

 
Gas

Tid (minutter)

Induktion  
med Booster

Induktion 
uden Booster

Keramisk 
plade  

Gas

Disse tests er blevet udført internt ved at varme 2 l i ter  
vand op fra 20°C t i l  90°C termisk effekt på 2000 W.



 Multiplo

Mult ip lo er et innovat ivt  produkt, der giver samme effekt som både en ovn og 

kogeplade. Mult ip lo f indes udelukkende hos Scholtès, der har skabt et revolu-

t ionerende produkt t i l  h jemmekøkkenet: Modular i teten i  moderne t i lberednings-

kurve og madlavning ved hjælp af indukt ion er nu fu ldt ud t i lgængel igt.  Et valg 

for l ivsnydere! At vælge Mult ip lo er at vælge teknologisk innovat ion f ra Scholtès: 

Garanteret kval i tet og holdbarhed, beskyttet af et internat ional t  patent.

HIGH TECH, TEKNOLOGI FOR  
PERFEKTE RESULTATER
De to indukt ionszoner f ra Mult ip lo har hver et maksimalt  output 

på 1400W og kan bruges samtid ig el ler hver for s ig. Varmen  

fordeles l igel igt hv i lket g iver perfekt temperaturkontrol .  

Med Mult ip lo forbedres t i lberedningen samtid ig med, at du  

sparer på energien.

Pr isbelønnet af Chicago Athenaeum:  

Museum for Ark i tektur og design.

MULTIFUNKTIONEL
Mult ip lo giver 5 forskel l ige k lassiske og moderne  

t i lberedningsfunkt ioner:

• Kogning i  vand

• Stegning i  o l ie – f r i ture

• Dampning

• Bagning

• Ti lberedning ved lave temperaturer.

 

ELEKTRONISK TIMER
Du kan bruge enten det ene fad el ler begge samtid ig. Med en 

nøjagt ig e lektronisk t imer styres hver t i lberedningszone for s ig.

T ILBEHØR 
De professionel le kurve, der kan bruges både t i l  f r i ture og  

dræning af vand f ra pasta, og de t i lhørende holdere er også  

specie l t  udarbejdede t i l  brug ved dampning i  Mult ip lo. Dette 

t i lbehør er udført  i  eksklusivt  rust f r i t  stå l  AISI  304 Sp 10/10.  

Al t  t i lbehør kan gå i  opvaskemaskinen og passer i  kurvene.

TASTER
En række fø lsomme taster i  overf laden bruges t i l  at  indst i l le  

de 9 niveauer og funkt ioner for hver t i lberedningszone, og t i l  

at  angive t i lberedningst id og resterende varme.



 Gasblus

En kombinat ion af de bedste mater ia ler for opt imal funkt ional i tet,  holdbarhed, 

a ls id ighed og formåen har resul teret i  en forbedr ing af præstat ion og mul igheden  

for perfekte resultater samtidig med, at en høj s ikkerhedsstandard opretholdes.

MINI DUAL BLUS
Mini Dual er den mindste DCDR brænder (dobbelt r ingsbrænder 

med dobbelt  f lammereguler ing) f ra Scholtès, med en diameter på 

blot 10 cent imeter. Den giver en ef fekt på 4 kW, takket være den 

opt imale forbrænding og den perfekte fordel ing af varmen under 

gryde el ler pande. Den dobbelte r ing forhindrer varmetab v ia 

bedre varmefordel ing og hurt igere opvarmning. Det betyder, at 

du kan opnå resul tater på niveau med et professionel t  køkken.

CHEF BURNER BLUS
Denne nye brænder giver med sin dobbelte r ing en perfekt  

varmefordel ing med en ef fekt på 2,5 kW. Chef Burneren  

garanterer en 20 % t idsbesparelse sammenl ignet med en  

normal hurt igbrænder.g ved lave temperaturer.

DOBBELT RING,
DOBBELT FLAMMEREGULERING
(DCDR)
Flammen kan indst i l les enkel tv is på hver af  

de to r inge. Afhængigt af den ønskede ef-

fekt kan enten den inderste, e l ler t i l  ret ter 

der kræver højere temperaturer,  begge r inge 

antændes. Ef fekten kan på denne måde  

reguleres f ra 0,5 kW (s imren) t i l  hele 5,0 kW.

TRIPLE RING
Disse tre r inge benytter ef fekten f ra f lammen 

maksimalt  og jævnt, hv i lket g iver en hurt ig og 

jævn t i lberedning.

MULTIFUNKTIONELLE KOGEPLADER
Takket være den nye Scholtès-ser ie af kogeplader er det mul igt 

at kombinere f leksibi l i teten f ra et professionel t  køkken med al le 

fordelene ved mult i funkt ionel t  apparatur:  Fx et gasblus udstyret 

med 4 brændere og en støbejerns gr i l lp lade – ideel t  t i l  at  gr i l le 

kød og grøntsager.

ELEKTRONISK GASKONTROL
Den elektroniske gaskontrol  garanterer,  at f lammen tændes  

omgående, og at den holdes på det programmerede niveau, 

hvorved uforudsete forskel le undgås. Det nye blus TV 751 er 

udstyret med en t imer, hvormed t i lberedningst iden kan indst i l les. 

Når den indst i l lede t i lberedningst id udløber, høres en s ignal tone, 

hvorefter f lammen automat isk går ud.

SIKKERHED
Al le Scholtès-blus er udstyret med sikkerhedsindst i l l inger,  

der s ikrer,  at gast i l førs len lukkes, hvis en f lamme ved en fe j l 

skul le gå ud.

Støbejerns riste
Ristene af støbejern kendetegnes ved et professionel t  

design, som giver både stabi l i tet  og robusthed. 

Gasblussene f ra Sholtès er udarbejdet gennem vedvarende teknologiske under-

søgelser i  jagten på at kunne garantere perfekt ion ned t i l  mindste detal je. 



 Emhætter

Scholtès-emhætter er reel t  udsmykningselementer, der takket være det  

afdæmpede og raf f inerede design fa lder e legant ind med resten af di t  

køkken og de andre hvidevare produkter.  Kval i tetsmater ia ler og en avanceret  

teknologi står garant for maksimal udsugning og sørger for sundere inde- 

k l ima, renere luf t  og brugskomfort . 

RANDUDSUGNING
Den per imetra le udsugning er et resul tat af  en innovat iv tekno-

logi,  som f lyt ter udsugningen t i l  randen af emhætten. Derved 

opfanges samtl ige lugte og dampe fra madlavningen, også lugte 

og dampe, der ved en t radi t ionel emhætte el lers nemt bl iver 

hængende i  køkkenet.

F ILTER-INDIKATORLAMPER
Emhætter kan kun fungere opt imalt ,  hv is f i l t rene er i  god  

stand. Hvis f i l t rene er beskidte, kan emhætten ikke nær så  

godt f i l t rere uønskede lugte, og støjn iveauet st iger. Derfor har 

Scholtès anbragt særl ige indikator lamper, der v iser,  hvornår  

metal f i l t rene er beskidte og skal  vaskes, og hvornår kulstof- 

f i l t rene skal  sk i f tes. På denne måde opretholdes emhættens  

ef fekt iv i tet.peraturer.

UDSUGNINGSKRAFT
Scholtès-emhætter er ægte professionel le produkter udstyret 

med kval i tetsteknologi.  Selv ved lavere hast igheder leverer de 

kraf t ige motorer (de har en kapaci tet på op t i l  1000 m3/t ) .  De 

fungerer oven i  købet yderst st i l le.

BOOSTER 
Takket være Booster- funkt ionen i  Scholtès-emhætter 

kan selv den stærkeste mados opfanges. Ved et  

t ryk på en knap kan denne funkt ion startes, hvorefter  

emhætten forhøjer s in ef fekt i  fem minutter.

LONGLIFE’ F ILTRE
Takket være den innovat ive struktur som f i l t rene i 

Scholtès emhætter har, fungerer de opt imalt  i  længere 

t id. F i l t rene består neml ig af 8 lag ( t radi t ionel le kulstof-

f i l t re består blot af 4 lag).  Derudover sørger 3D-formen 

for en større f i l teroverf lade, hvi lket resul terer i  et mere 

ef fekt ivt  f i l ter.  Med ´Longl i fe ´  f i l t rene begrænses  

fedtpart ik lernes spredning under madlavningen med 

94 %. Placer ingen af f i l t rene begrænser ydermere 

støjn iveauet. `Longl i fe `  f i l t rene kan vaskes, og holder 

op t i l  3 år – sammenl ignet med tradi t ionel le f i l t res 3 

måneder.

SENSOR PLUS-SYSTEM
En infrarød varmesensor måler konstant temperaturen  

under emhætten og tænder og slukker den hel t  auto-

mat isk. En anden sensor måler fugt igheden i  den op- 

fangede luf t  og regulerer i  samarbejde med temperatur- 

sensoren emhættens niveau. Takket være sensorernes 

automat iske reguler ing opt imeres emhættens brug, da 

den kører,  når det er nødvendigt – og kun når det er 

nødvendigt.

STILLE PLUS-SYSTEM
Implementer ingen af en særl ig def lektor har mul iggjort , 

at udsugningskraf ten forbedres, mens støjn iveauet 

begrænses opt imalt .



 Opvaskemaskiner 

Scholtès opvaskemaskiner, en unik kombinat ion af innovat ion og st i l :  

Funkt ionel le, ef fekt ive, st i l le,  nemt insta l lerede apparater med et innovat ivt  

design, der passer perfekt i  ethvert  køkken. Al le t i lgængel ige model ler – både  

de fu ldt integrerbare og indbygningsmodel lerne (bet jeningspanelet er fu ldt  

synl igt )  – fa lder i  Tr ip le A-klassen og giver de bedste vaske- og tørreresul tater, 

samtid ig med at forbruget holdes minimalt .

Triple A
Al le Scholtès-opvaskemaskiner hører under Tr ip leA- 

k lassen: Maksimal energief fekt iv i tet,  maksimal  

vaskeeffekt iv i tet og maksimal tørreef fekt iv i tet. 

STILHED PLUS-SYSTEM
Takket være et komplet nyt Ul t ra-Si lence design med 

nye hydraul iske kredsløb og en ekstra godt isoleret 

Ideal Power-motor med særl ige mater ia ler,  leverer 

Scholtès-opvaskemaskiner top vaskeresul tater med  

et lydniveau på blot 41 dB(A).

AUTO DETECT-SYSTEM
Dette særl ige sensorsystem analyserer,  hvor beskidt 

vandet er,  og t i lpasser vaskeparametrene derefter for 

at opnå de bedste vaskeresul tater.  Ved at regulere 

vandmængden, temperaturen, programlængde, antal 

skyln inger og omdrejn ingshast igheden af vaskearmene 

garanterer dette system de bedste vaskeresul tater og 

maksimal energibesparelse.

PROFESSIONELLE FUNKTIONER
• Opt ion Ult ra Speed.

• Opt ion Si lence Plus.  

IDEAL POWER MOTOR
Ideal Power er en yderst ef fekt iv motor t i lhørende den nyeste 

generat ion. Den kan t i lpasses al le vaskeparametre, ikke alene 

afhængigt af det indst i l lede program, men også efter indhold  

og hvor beskidt det er.  Du kan vælge forskel l ige programmer  

for maskinens øverste og underste del.  Det v i l  s ige, at de kan 

indst i l les separat.

INDELING AF KURVENE
Scholtès-opvaskemaskiner rummer op t i l  14 kuverter. 

AUTOMATISKE PROGRAMMER
• NORMAL.  Ti l  normalt  beskidt indhold.

• �DUO WASH.  Trykket og temperaturen af vandet indst i l les 

separat for maskinens to kurve. Afhængigt af indholdet vælges 

det bedste program.

• SUPERWASH.  Den opt imale cyklus for særl igt beskidt indhold.
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